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1 - La Petite Perrière - Vin de France - Blanc sec - 2022

Origine France - Loire

Appellation Vin de France (Vin de négoce)

Producteur Domaine Saget - La Perrière

Type Blanc sec

Elevage -

Cépage 100% Sauvignon

Robe Vert pâle avec reflets légèrement dorés

Nez 1er nez: fruits très mûrs, fruits jaunes

2ème nez: fruits exotiques

Bouche Net, précis, tendu, avec des arômes de fruits frais évoluant sur une
trame minérale très rafraîchissante. A boire jeune.

Accord Apéritif, antipasti, bruschetta, fromage de chèvre, feuilleté au
jambon / salade de roquette.

Degré 12,5 % vol.

Tarif 6,95 €

2- “Alchimie” - Côteaux du Giennois - Blanc sec - 2021

Origine France - Loire

Appellation Côteaux du Giennois

Producteur Domaine des terres blanches

Type Blanc sec

Elevage -

Cépage 100% Sauvignon

Robe Jaune pâle avec reflets légèrement dorés

Nez 1er nez: Très ouverts, fruit à noyaux,

2ème nez: acacia

Bouche Des tanins, équilibré, ample, belle longueur

Accord Apéritif, poissons, fromages

Degré 13,5 % vol.

Tarif 12,30 €
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3 - Domaine Seguin - Pouilly-Fumé - Blanc sec - 2022

Origine France - Loire

Appellation Pouilly-Fumé

Producteur Domaine Seguin

Type Blanc sec

Elevage -

Cépage 100% Sauvignon

Robe Jaune pâle avec reflets légèrement dorés

Nez 1er nez : Un peu fermé, fruits blancs (poire, pêche blanche)

2ème nez : belle puissance aromatique, pipi de chat, arômes verts,
agrumes,

Bouche Minérale, léger déséquilibre sur l’acidité, grande longueur

Accord Apéritif, saumon fumé, poissons, noix de St Jacques.

Degré 13 % vol.

Tarif 16,20 €

4 - Domaine Chavet - La côte - Menetou-Salon - Blanc sec - 2020

Origine France - Loire

Appellation Menetou-Salon

Producteur Domaine Chavet

Type Blanc sec

Elevage -

Cépage 100% Sauvignon

Robe Jaune pâle avec reflets légèrement dorés

Nez 1er nez: très ouvert, arômes primaires du sauvignon : citron

2ème nez : fleurs blanches, épices

Bouche Léger déséquilibre sur l’acidité, milieu de bouche ample, belle
longueur

Accord -

Degré 13,5 % vol.

Tarif 13,80 €
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5 - Domaine Naudet - Sancerre - Blanc sec - 2021

Origine France - Loire

Appellation Sancerre

Producteur Domaine Naudet

Type Blanc sec

Elevage -

Cépage 100% Sauvignon

Robe Jaune pâle aux reflets verts.

Nez Nez très expressif sur des notes fruitées. Des nuances florales et
minérales viennent appuyer une belle fraîcheur.

Bouche La bouche est généreuse sur des arômes de fruits à chair blanche.
Une attaque fondue sur du gras et du charnu pour finir sur une
vivacité équilibrée.

Accord Poissons, fruits de mer, Crottin de Chavignol.

Degré 12,5 %

Tarif 15,50 €

6 - Domaine Bourgeois - Grande réserve - Sancerre - Blanc sec -
2021

Origine France - Loire

Appellation Sancerre

Producteur Domaine Bourgeois

Type Blanc sec

Elevage Vignes cultivées sur un terroir d’argiles (65%) et de calcaires (35%),
sur les collines entre Chavignol et Sancerre. Rendements
volontairement faibles, avec une culture en haute densité et
enherbement des inter-rangs. Utilisation d’engrais biologiques
uniquement.

Cépage 100% Sauvignon

Robe Doré aux reflets verts

Nez 1er nez: Pamplemousse, ananas,

2ème nez: fleurs blanches, notes de buis

Bouche Belle longueur

Accord Poissons, viandes blanches, fromages frais

Degré 13 % vol.

Tarif 22,80 €
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7 - Domaine Jamain - Les Coignons - Reuilly - 2022

Origine France - Loire

Appellation Reuilly

Producteur Domaine Denis Jamain

Type Blanc sec

Elevage Parcelle de 9 hectares : Les Coignons. Coteaux à pente moyenne de
20 %, Sol argilo-calcaire Kimméridgien. Lutte raisonnée avec
enherbement maîtrisé et travail du sol.

Cépage 100% Sauvignon

Robe Or pale

Nez Floral et fruité

Bouche Attaque vive, bel équilibre.

Accord -

Degré 13 % vol.

Tarif 15 €


