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Le vignoble de Savoie et du Bugey




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

4 DEPARTEMENTS :

Savoie(73)

Haute-Savoie(74)

Savoie-Buge

'Ain(01)

|Isere(38)




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

La taille du vignoble est d’environ 2600 hectares classés en AOP
(SAVOIE ET BUGEY)




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

B Vignoble de Savoie
~ EN Vignoble de Bugey

ru/r H“le
GRANDS Nowd

L

VINS & - -

LHAMNDGVIMNS-FRIV



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

C'est une des régions viticoles les plus petite de France (avec le
JURA). Elle se situe a Uest de la France. Le vin de cette region
est connu grace a des crus comme Abymes et Apremont . Les
bons vins de Savoie-Bugey sont élaborés pour les plus connus
avec les cépages mondeuse, jacquere et altesse.




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

Le Vignoble de Savoie



Le Vignoble de
Savoie et du Bugey

Belles années des vins

Jusqu’au début des années 90, c’est « ’age d’or » des
Vins de Savoie. En 1992, les Jeux Olympiques
d’Albertville apportent un éclairage supplémentaire
sur le Vignoble. Les Concours agricoles et viticoles
battent leur plein et les récompenses tombent pour
Uun des plus petits terroirs de France.

Couronnés de 3 AOC, les Vins de Savoie semblent a
leur apogée, mais c’est sans compter sur une
consommation nationale du vin en baisse. Et
également des vignobles concurrents qui ont su
anticiper ce phénomene en augmentant leur qualité.
En une petite décennie le vignoble connait une
baisse de sa réputation, qui 'enferme dans des vins
de consommation rapides, peu concentrées et non
taillés pour la garde.

>

ALBERTVILLE 92.

Q6



Carte d'identite du vin de Savoie

2050 hectares de Vignes en production.

3 A0P: _ / /

20 Dénominations Géographiques + le Cremant de Savoie
Des microclimats influencés par la localisation Alpine du Vignoble.
22 cépages dont certains uniques au monde.

Une filiere composée de 375 adhérents :

179 viticulteurs en cave particuliere

101 coopérateurs répartis sur les 2 Caves
87 apporteurs pour les Maisons de Négoce
8 Maisons de Négoce

lere Filiere végetale en savoie Mont Blanc

2eme Filiere agricole en Savoie Mont Blanc apres la filiere Laitiere




Le Vignoble de Savoie et du
Bugey

Les cépages:

« 7 uniques au monde:

* Altesse, Gringet, Jacquere, Mondeuse blanche, Mondeuse
persan, Mondeuse noire




Le Vignoble
de Savoie et
du Bugey

* Mondeuse : variété typiquement savoyarde. |l était tres rependu avant larrivée
du phylloxera. On le retrouve essentiellement dans la Combe de Savoie ou elle
représente 10% de 'encépagement de cette zone. Il développe tout son potentiel
dans les crus d’Arbin et de Saint-Jean-de-la-Porte. C’est un cépage plutot
vigoureux qui donne des vins dense et tannique. Il se plait sur.les sols calcaires et
schisteux.

Persan : Vieille variété de Savoie. De moins en moins présente, on.le retrouve
dans la Combe de Savoie, en Tarentaise et dans la Maurienne.

Altesse (ou Roussette, Roussette de Montagnieu, Fusette d’Ambérieu, Prin
blanc...) : Cépage typique de Savoie donton retrouve la trace des le XVIeme siecle
dans'la Montagne du Chat. Il'est présent sur 15% de la surface plantée de Savoie.
C’est un cépage vigoureux a maturité tardive. Il est sensible au gel et a certaines
maladies de la vigne.

Jacquere : Cépage emblématique de Savoie, il'est tres ancien, il aurait implanté
au Xllleme siecle. ILrecouvre quasiment 55%:soit environ 1000 ha.dont 900ha
dans la Cluse de Chambéry et dans la Combe de Savoie. C’est un cépage
vigoureux a maturité tardive.

Gringet (ou Roussette basse) : Cépage savoyard, il représente 1% de
Uencépagementtotal et 11% de Haute Sa  voie. Il est surtout présent dans la
Cote d’Arve et dans la vallée des Usses. Il rentre a 100% dans:la compaosition du
mousseux d’Ayze.



Altesse

Typiquement savoyard, il est le cépage
blanc le plus répandu. Ses surfaces
représentent actuellement environ 40%
du vignoble savoyard, soit 800
hectares. Cep vigoureux, grappes
moyennes, grains sphériques inégaux.

Abymes, Apremont, Chignin, Cruet,
Jongieux et Saint-Jeoire-Prieuré

Chardonnay

Il couvre une superficie de 90 hectares.

Petites grappes cylindriques,
compactes. Petits grains sphériques,
jaunes ambreés. L'ensemble du vignoble

Chasselas

Ce cépage n'est présent qu'en Haute-
Savoie ou il couvre 80 hectares.Vigueur
moyenne, grappes assez grandes, gros
grains sphériques.

Crepy, Marignan, Marin, Ripaille



Gringet

Typiquement savoyard, il nen existe
que 23 hectares plantés a Ayze,
Bonneville, Marignier.Cep vigoureux,

grappes moyennes, grains globuleux.

Ayze

Jacquere

Typiquement savoyard, il est le cépage
blanc le plus répandu. Ses surfaces
représentent actuellement environ 40%
du vignoble savoyard, soit 800
hectares.Cep vigoureux, grappes
moyennes, grains sphériques inégaux.

Abymes, Apremont, Chignin, Cruet,
Jongieux et Saint-Jeoire-Prieuré

Roussane

Appelée en Savoie Bergeron. Cépage
planté uniquement sur les communes
de Chignin, Francin et Montmélian (100
hectares).Cep vigoureux, grappes
moyennes, grains sphériques moyens.

Chignin-Bergeron



Mondeuse

Ce cépage rouge, couvre 270 hectares.

La tendance est a la stabilité.vVigueur
moyenne, grappes moyennes, grains
ellipsoidaux.

Chautagne, Chignin, Jongieux...

Gamay

Typiquement savoyard, ce cépage est en
progression et couvre environ 240
hectares.Cep vigoureux, grappes assez
grandes, grains sphériques inégaux.

Arbin, Chautagne, Chignin, Jongieux,
Saint-Jean-de-la-Porte...

Pinot

Il couvre une superficie de 100

hectares.Cep vigoureux, grappes
cylindriques, petits grains serrés.

Chautagne, Combe de Savoie, Chignin,
Jongieux...



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

Presentation genérale des
AOP ...



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

Altitudes 200 a 600 metres
3eme Pepiniériste de France ( principalement pour la Bourgogne
et la Champagne)
Une viticulture Héeroique avec de nombreux coteaux entre 30%-
70% de pentes, et des sols a base les éboulis calcaires et de
moraines glacieres

Un marcheé tres local et quelques réussites a Uexport (US /
CANADA /JAPON ...)



Le Vignoble de Savoie et du Bugey
o« Levignoble Savoyard se compose de 3 AOP régionales::
SAVOIE -2 000 HAS - 1973
ROUSSETTE DE SAVOIE - 50 HAS - 1973
SEYSSEL - 90 HAS — 1942

Et d’'une appellation d’effervescent : Crémant de Savoie



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

- 3 grandes zones .

« LEMAN ET ARVES
« CHAUTAGNE ET JONGIEUX

. CLUSE DE CHAMBERY ET COMBE DE SAVOIE



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

T AOC SAVOIE
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Le Vignoble de Savoie et du Bugey

« LEMANET ARVES

- f EECRRTEIEn Ripaille jra———
AOC. SAVOIE /i / W Publier Neuvecel

Le vignoble se situe sur la rive sud du Lac
Léman. On y découvre le Crépy, le Marignan, le
Marin et le Ripaille. Au début de la vallée de
’Arve, on trouve les vins pétillants a Ayze.
Plusieurs sites sont a découvrir, comme la Tour
de La Roche-Sur-Foron, la pierre aux fées, des
chateaux...




Le Vignoble de Savoie et du Bugey
« CHAUTAGNE ET JONGIEUX

Le vignoble s’étend autour du lac du Bourget
et de la ville d’Aix-les-Bains. C’est le royaume
de prédilection de TAOC Roussette de Savoie,
de Marestel, de Monthoux, de Frangy et TAOC
Seyssel. Pendant ce parcours plusieurs lieux
sont a voir, comme UAbbaye Royale
d’Hautecombe, le Lac du Bourget, les villes
aux alentours...




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

« CLUSE DE CHAMBERY ET COMBE
DE SAVOIE

Le vignoble se concentre au sud de
Chambéry et dans la vallée de Ulsere. Il
est le secteur viticole le plus important
de la région. On peut y déguster de
’Abymes, de CApremont, de UArbin, du
Chignin-Bergeron... Avec ce circuit
plusieurs endroits sont a visiter. La ville
de Chambéry, avec le chateau des
Ducs de Savoie, mais aussi le musée de
la vighe et du vin, la Vierge Noire (lieu de
pelerinage), le col du Granier.




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

Une vingtaine de dénominations géographiques qui se rattachent
aux 3 Appellations



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

. Ayse Créepy Marignan Ripaille Marin Frangy
Seyssel Chautagne Marestel Jongieux
Monthoux Monterminod Saint Jeoire du
Prieure Apremont Les Abymes Chignin
Chignin Bergeron Montmeélian Arbin
Cruet Saint Jean de la Porte



https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/ayse/ayse.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/crepy/crepy.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/marignan/marignan.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/ripaille/ripaille.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/marin/marin.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/frangy/frangy.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/seyssel/seyssel.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/chautagne/chautagne.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/marestel/marestel.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/jongieux/jongieux.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/monthoux/monthoux.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/monterminod/monterminod.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/saint-jeoire-du-prieure/saint-jeoire-du-prieure.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/saint-jeoire-du-prieure/saint-jeoire-du-prieure.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/apremont/apremont.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/les-abymes/les-abymes.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/chignin/chignin.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/chignin-bergeron/chignin-bergeron.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/montmelian/montmelian.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/arbin/arbin.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/cruet/cruet.htm
https://www.vindesavoie.net/fr/decouvrir/vins-de-savoie/tous-les-vins-de-savoie/saint-jean-de-la-porte/saint-jean-de-la-porte.htm

Le Vignoble de Savoie et du Bugey

Répartition des Vins de Savoie par couleurs:

‘ Vins Rouges 209
\ Vins Rosés 6%
Mousseux 4%



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

« 3 Appellations Régionales

Roussetie de Savoie 9%

N Seyssel 3%



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

e Production:

Volumes de Bouteilles : 16 Millions

Volumes en hectolitres : 125 000 en moyenne



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

e Ladistribution des Vins de Savoie

&
@

Grande Distribution 400/
Export 5%

Cafés, Hotels, Restaurants,
Cavistes 409



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

Le Vignoble du Bugey



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

Le Bugey est situé au Sud-Est du département de l'Ain, au coeur
du triangle Lyon - Grenoble - Geneve. Aux c6tés de la Douce
Bresse, de la langoureuse Dombes et de l'atypique Pays de Gex,
il tient une place particuliere.

Son relief, tres contrasté et de toute beauté, réserve bien des
surprises aux promeneurs mais aussi aux amateurs et
connaisseurs de vins.

Un vignoble facile d'acces...

Un vignoble facile d'acces depuis les grandes métropoles de
Lyon, Grenoble et Genéeve grace a un important réseau de
communication routier et ferroviaire.




L'AOC BUGEY, 'APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
EN CHIFFRES
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CERDON ©
MONTAGNIEU 2
BELLEY ©




70

Exploitations viticoles ouvertes au public
(accueil et caveau de dégustation)

34 %

De la surface certifiee HVE

4 000 000

Bouteilles vendues

30 %

De la surface des vins
produits en agriculture biologique

0

Cave coopérative

24 000

hl production moyenne annuelle

60 %

De vins pétillants

Qo

8

Vins composent la gamme
des vins AOC Bugey

TN




COMBIEN D'AOC DANS LE
VIGNOBLE DU BUGEY ?

2 appellations possibles :

AOC Bugey est réservée aux vins tranquilles
blancs, rouges, rosés et aux vins mousseux ou
pétillants blancs et rosés.

Certains vins de 'AOC Bugey sont accompagnés
d'une dénomination géographique
complémentaire. llyena 4 :

AOC Bugey Manicle (blanc et rouge) ;

AOC Bugey Montagnieu (rouge) ;

AOC Bugey mousseux ou pétillant Cerdon;

AOC Bugey mousseux ou pétillant Montagnieu.

AOC Roussette du Bugey est réservée aux vins
blancs tranquille issu du cépage Altesse. Elle peut
étre complétée par une dénomination
géographique complémentaire. llyena 2 :

AOC Roussette du Bugey Montagnieu ;

AOC Roussette du Bugey Virieu-le-Grand.




3 COULEURS DE VINS

Lappellation AOC Bugey est attribuée a
I'ensemble des vins rouges, blancs, rosés
produits dans cette région

- Deux vins blancs : le Bugey Blanc élaboré &
partir du cépage Chardonnay (cépage principal
représentant au minimum 50% de
I'encépagement) et en cépages dits secondaires :
Aligoté, Altesse, Jacquére, Pinot Gris et Mondeuse
Blanche. La Roussette du Bugey est produite
uniquement & partir du cépage Altesse.

- Trois vins rouges issus de mono cépage (pas
d'assemblage dans les vins rouges) - le Bugey
Gamay, le Bugey Pinot Noir et le Bugey Mondeuse.
- Des vins rosés qui sont issus des cépages
Gamay et/ou Pinot Noir (cépages principaux
représentant ensemble ou séparément au
minimurm 50 % de l'encépagement) ainsi que de la
Mondeuse, du Pinot Gris et du Poulsard (cépages
accessoires).

14 %

38 %




60 %

§ 60% Pétillants
40% Tranquilles

40 %

DES VINS
MAJORITAIREMENT
EFFERVESCENTS

Plus de 6 bouteilles sur 10 produites dans le
Bugey sont des vins mousseux, élaborés soit
selon la méthode traditionnelle soit selon la
méthode ancestrale.

- Issus d'une méthode traditionnelle avec prise
de mousse en bouteilles minimum de 9 mois pour
les Bugey Brut et 12 mois pour les Bugey
Montagnieu Brut, stockage, remuage et
dégorgement pour le Bugey mousseux blanc
(majoritairement produit & partir des cépages
suivants : Chardonnay, Jacquére et Molette) ou
rosé (majoritairement produit & partir des
cépages suivants : Gamay et Pinot Noir).

- Issus d'une méthode ancestrale avec
fermentation partielle 2 basse température en
cuve. Le vin est mis en bouteille et poursuit sa
fermentation. La durée de la prise de mousse est
d'au minimum 2 mois.



LAOC BUGEY, C'EST 3 TERROIRS &

3 DENOMINATIONS GEOGRAPHIQUES

CERDON

Le relief de cette région viticole située & mi-chemin entre Belley et
Bourg-en-Bresse, dans et autour de la vallée de Cerdon, est
extrémement accidenté.

Les vignes s'étagent entre 300 et 550 m d'altitude et les pentes
peuvent &tre trés fortes. Les sols d'origine jurassigue sont tous
calcaires. On y produit un vin mousseux rosé, demi-sec, trés
aromatique et peu alcoolisé puisqu'il ne titre que 7 & 8°.

Les cépages autorisés pour I€laboration du Bugey Cerdon sont le
Gamay et le Poulsard, classés depuis 2004 dans |z liste des
cepages aromatigues.

La particularité de ce vin est sa méthode d'élaboration : la
Méthode Ancestrale. Une méthode mise au point
progressivement par les vignerons du cru.

On dénombre 40 producteurs pour 140 ha. Le Bugey Cerdon
représente la moitié du volume de production de 'AOC Bugey.

MANICLE

Le Bugey Manicle est produit au lieu-dit Manicle (communes de
Cheignieu-la-Balme et Pugieu).

C'est une terrasse a 300 métres d'altitude inclinée vers le sud,
adossée a une falaise. Le sol est formeé d'éboulis et de graviers
calcaires.

Comme le clos Machuraz, Manicle appartenait aux Cisterciens de
Saint Sulpice. Brillat-Savarin, célébre gastronome natif de Belley,
en possédait quelques vignes.

Les vins de Manicle sont tranquilles, issus du chardonnay pour
le Bugey Manicle blanc et du pinot noir pour le Bugey Manicle
rouge.

On dénombre 3 producteurs, |z surface actuelle plantée est d'une
dizaine d’hectares.

MONTAGNIEU

Le coteau de Montagnieu est un site magnifique qui domine le
Rhéne a 20 km a l'ouest de Belley.

Il s'étend sur 3 communes - Briord, Montagnieu et Seillonnaz. La
Chartreuse de Parte y avait une partie de ses vignobles. La pente
est ici trés forte et difficile & travailler.

L'essentiel de |la récolte est consacrée au vin effervescent,
méthode traditionnelle : le Bugey Montagnieu Brut.

Deux autres productions, plus confidentielles, méritent |'attention
la Roussette du Bugey Montagnieu £laborée & partir du cépage
altesse et le Bugey Montagnieu avec le cépage mondeuse.

On compte une dizaine de producteurs. Les vignes s'étendent sur
d'environ 45 ha.



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

Paysage du Bugey

Le vignoble est enclavé entre le Jura au Nord et la Savoie a 'est. Son paysage est varié, il se compose de foréts de
marais et de combes. Ony trouve bon nombre de cascades, de lacs et de rivieres. Le sommet culminant du Pays
du Bugey est le Grand Colombier qui se dresse a 1530m. Les vignes ont été plantées entre 200 et 550m d’altitude.
Le Pays du Bugey est une trés belle région malheureusement méconnue par le grand public.




Le Vignhoble de Savoie et du
Bugey

Cépages rouges du Bugey

Gamay : Cépage du Beaujolais. Il a été introduit tardivement dans le vignoble du Bugey
(1940-1950). On le retrouve surtout dans le cru Cerdon ou il rentre dans U’élaboration des
vins effervescents entre autres. C’est un cépage plutét délicat qui craint le gel, il
possede un bon rendement. Il donne des vins friands, peu tanniques et généreux en

fruits.

Pinot Noir (ou noirin, savagnin noir...) : Originaire de Bourgogne, il a été importé dans le
Bugey au début du XXéme siecle. Il se plait sur les sols graveleux et calcaires. Il a une
maturité précoce dans cette région. On le retrouve dans toute le vignoble du Bugey mais
surtout dans les crus Montagnieux et Manicle ou il donne un vin tres fin. Il rentre aussi
dans la composition des vins effervescents.

Poulsard (ou pulceau, mescle, méthie) : Cépage typiquement jurassien. On le retrouve
surtout dans le Cru Cerdon. Il sert a Uélaboration des vins effervescents rosés du

Cerdon.

Mondeuse ( ou Monteuse) : Cépage du Bugey, trés ancien. On le retrouve dans tout le
vignoble du Bugey sauf dans le cru Cerdon dans les zones les plus basses et les moins
hautes. Ce cépage peut donner des vins puissant, coloré avec une bonne aptitude au
vieillissement.




Le Vignoble de
Savoie et du
Bugey

®* Cépagesblancs du Bugey :

Chardonnay : Cépage de Bourgogne, il a été introduit dans le
Bugey au début du XXeme. Il produit en moyenne 7000hl de vin
blanc. On le retrouve dans 'ensemble du vignoble du Bugey. Il
rentre a 100% dans U'élaboration du Bugey blanc. Il sert a
’élaboration du Bugey brut Méthode Traditionnelle.

* Altesse (roussette) : Cépage de Savoie et du Bugey. Il est
souvent assemblé au Chardonnay. On la retrouve dans le cru
Montagnieux.

* Molette : Originaire de Savoie, on la retrouve dans le cru du
Cerdon a Belley et a Groslée. Elle rentre dans la composition du
Bugey brut Méthode Traditionnelle.

®* Jacquere : On laretrouve a titre anecdotique dans tout le
vignoble du Bugey sauf dans le Cerdon.

* Aligoté : Originaire de Bourgogne. Il a été introduit dans les
années 1950 dans le Bugey. Il est surtout présent en petite
quantité autour de Belley dans le Cerdon. Il rentre dans la
composition du Bugey blanc et mousseux.



Les vins et alcools déegustés
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Perturbations
Trafic fluide dans cette zone

Aucune perturbation routiére connue. Les incidents de
circulation s‘afficheront ici.
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Le Vignoble de Savoie et
du Bugey

Domaine Giachino

Avec une altitude moyenne de 1 500 m, 36 sommets de plus de 3
500m et 107 de plus de 3 000m, ce département s’identifie comme
un département de haute montagne dans lequel les vignobles
devraient se faire rares. Le terrain est accidenté, les parcelles
morcellées, le climat rude.

Domaine savoyard a la réputation plus que grandissante, les freres
Giachino (freres Giach comme on les nomment) démarrent
Uaventure a la fin des années 1980. Le Domaine Giachino est situé
en Savoie et a Uentrée du parc régional de la Chartreuse. Son
vignoble est composé d’'une multitude de parcelles de vignes qui
s'étendent au pied du Mont Granier, sur les communes de Les
Marches, Chapareillan et Apremont.

Limposant Mont Granier, culminant a presque 2000 metres
d’altitude, a vu une partie de sa roche s’effondrer dans la nuit du 24
au 25 novembre 1248, engloutissant 5 paroisses sur son passage.
L’éboulement a ensuite engendré un relief chaotique constitué de
formations variées (des petites buttes calcaires) ou se trouve le
vignoble de “Les Marches”, au pied de lUune des plus grandes
falaises francgaises.




Monfarina - AOP

DOMAINI
IACHIN

H-Qt‘

T bn/arina

Monfarina est un terme inspiré d'une danse traditionnelle du Piémont.

Cépage : Assemblage Jacquére, Mondeuse Blance et Verdesse - 3 Hectares

Vendanges : manuelles, les grappes sont rammasées entiéres et trices. Elle est non foulée puis pressée lentement.
Vinification : Débourbage a froid par thermo-régulation des cuves a environ 10° pendant 96 heures.

Fermentation alcoolique lente grace a la thermo-régulation maxi 16° de 3 & 12 semaines suivi de la fermentation
malolactique. Vinification selon charte "Nature & Progrés”

Elevage - élevage sur lies totales de 10 & 14 mois

Terroir : sur les éboulis du Mont Granier, entre marnes et gros blocs de calcaire.

Dégustation : De couleur jaune paéle, il séduit par l'intensité de ses ardmes (des senteurs exotiques rappelant le
fruit de la passion et le litchi ainsi qu'une minéralité amenant les agrumes et le cassis) comme par sa rondeur et sa
persistance

Accord mets/vins : Fromages frais ou secs, accomapgne également les poissons ou les fruits de mer. En Savoie,
se boit a l'apéritif.

Conservation : 5 a 10 ans
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Perturbations
Trafic fluide dans cette zone

Aucune perturbation routiére connue. Les incidents de
circulation s‘afficheront ici.
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Le Vignoble de Savoie et
du Bugey

C’est en 1988 que l’histoire du vin commence a la Maison Bonnard.
Les deux freres, Roland et Frédéric s'installent avec un hectare de
vigne, au milieu de Uactivité de polyculture de leurs parents.

Aujourd’hui, trente ans plus tard, le domaine s’étend sur 16
hectares, avec une nouvelle génération qui vient étoffer les rangs...
Romain et Anne-Sophie.

En plein coeur du Bugey, vignoble niché entre Savoie et Jura, se
trouve le petit village de Crept. Ici, la beauté brute du paysage
révele un relief contrasté dont la vue est a couper le souffle.

Nos vignes sont plantées sur les coteaux abrupts de Montagnieu,
allant de 30 a 70% de pente. Des éboulis calcaires pour la
mondeuse et le pinot noir. Des argiles profondes pour Ualtesse. Et
des argilo-calcaires composés de galets roulés pour le chardonnay
et le gamay.




ROUSSETTE

BLANC
AOC Roussette de Montagnieu {

* Viticulture

Agriculture biologique et
biodynamique.
Enherbement naturel.

%Cépage

L'Altesse, cépage
autochtone du Bugey.
Terroirs argileux, gris et
bleus, sur l'arréte
principale du coteau de
Montagnieu.

@ Vinification

Récolte manuelle. Pressurage
en grappes entiéres.
Fermentation naturelle en
cuve inox. La Roussette prend
son temps, plus de 18 mois de
fermentation. Elle poursuit
ensuite son élevage sur lies en
cuve inox.

Puis mis en bouteille aprés
une trés légere filtration.

ROUSSETTE

DE MONTACNIE

! Dégustation
Une robe or pile, lumineuse et
brillante.

Un nez enivrant, entre les fruits
a chaire blanche, le coing, la
truffe et la minéralité.

Une bouche opulente et
soyeuse. On retrouve cette
complexité aromatique propre
au terroir de Montagnieu.

On termine avec de beaux amers
qui prolongent le plaisir de
dégustation.

Servir frais, entre 12° et 14°C.

@ Les accords

Feuilleté aux asperges, truites
grillées, filet de sole, fromage de
chévre, tataki de saumon,
saucisson pistaché

Crept 01470 Seillonnaz - Tél: +33 4 74 36 14 50 - bonnardfils@orange.fr

WWW . MAISONBONNARD.FR




DOMAINE DES
ARDOISIERES
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Le Vignoble de Savoie et
du Bugey

Le domaine des Ardoisieres est un petit domaine créé en
1998 a Freterive dans
les Allobroges en Savoie par Michel Grisard, grand vigneron
savoyard biodynamiste, suivi de Pierre Omont, ingénieur
agronome champenois, en 2003.

Les vignes, travaillées au cheval et en biodynamie, se
situent sur les coteaux de Cevins (Roche métamorphique
de type micaschiste, sol limono-sablonneux et rarement
argileux) et de Saint-Pierre de Soucy (Roche sédimentaire,
marnes schisteuses du jurassique, sol argilo-calcaire), sur
16 hectares.

La viticulture y est héroique car les coteaux atteignent
jusqu'a 60% de pente ! Les rendements y sont tres faibles
et les vins majoritairement issus de cépages autochtones
complantés et assemblés (jacquere, roussanne, altesse,
mondeuse noire et mondeuse blanche, chardonnay,
gamay, persan).




* I(:e:e Soucy et St Jean de La
/l

V&

Terroir

Exposition : vignes en coteaux exposées Ouest et Sud
Nature du sol : marne schisteuse et éboulis argilo-calcaire.
Sol argileux

Vignes

Cépages : Gamay (65%) / Mondeuse Noire (25%) / Persan
(10%)

Taille : guyot et cordon royat

Rendement moyen : 40 hl/ha

Vin

Vinification : vendange entiére
Levures : indigénes
Elevage : 9 mois en cuve




MONDEUSE
ROUGE

AOC Mondeuse de Montagnieu

. Viticulture

Agriculture biologique et
biodynamique.

Travail des sols traditionnel,
enherbement naturel.

me .

% Cépage

100% Mondeuse, cépage
autochtone du Bugey.
Sols argilo-calcaire surles
pentes de Crept.

§ Vinification

Récolte manuelle, égrappée
a 85%.

Macération a froid pendant
3 jours, suivitde 15 jours de
macération.

Elevage en barrique pendant
10 mois dans des fitsde 3 a
4 vins

Seul le SO2 est utilisé a la
mise (<25mg/l SO2 total).

MONDEUSE
DE MONTAGN

’ Dégustation
Une robe rouge intense avec
des reflets violets,
Un nez sur le cassis, bigarreau
et les épices douces.
Une belle structure tannique
autour des ardmes de fruits
noirs., puis d'épices suivit de
la délicate violette.
Si wvous avez la patience,
gardez le une dizaine d'année
en cave.

Servir chambré, entre 16° et
18°C.

@ Les accords

Filet de biche en sauce,
canette rétie au four, épaule
d’agneau, pigeon réti, onglet
de boeuf, plateau de
fromages

Crept 01470 Seillonnaz - Tél: +33 4 74 36 14 50 - bonnardfils@orange.fr

WWW._MAISONBONNARD.FR
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Le Vignoble de Savoie et
du Bugey

Mérignat

Confiné sur les contreforts du massif jurassien entre Lyon
et Geneve, le petit village de Mérignat se dessine au détour
d'une petite route. Derriere son coté austere de petit village
meédiévale, se cache dans les caves un vin pétillant naturel
qui dévoile une partie de son mystere lorsque la bouteille
s'ouvre et laisse apparaitre sa couleur.

C’est au cceur du super discret vignoble du Bugey que la
famille Renardat-Fache nous offre ses magnifiques
cuvées. Non loin de Cerdon dans l'Ain, Alain Renardat-
Fache élabore quelques cuvées devenues célebres dans le
mundovino nature et travaille ses vignes depuis plus de 8
générations. Dans cette région méconnue ou la culture de
la vigne remonte au Moyen age, les 12,5 hectares du
domaine reposent sur des sols argilo-calcaires, certifiés a
’agriculture biologique et a la biodynamie.




CERDON RENARDAT-FACHE 2023

Vin effervescent rosé demi-sec 8.5°/vol
Vin Biologique certifié par Ecocert FR-bio-01

Vin Biodynamique Label Demeter

Vin Biologique certifié par ECOCERT FR-BIO-01

APPELLATION

CEPAGE

TERROIRS

VINIFICATION

CARACTERISTIQUES
ACCORD METS-VINS

G/Z )(’/"

37%)
¢
¢ /\ enardal. /.

Photo non contractuelle

14,00 € rc
|-+

Conditionnement
Bouteille 75 ¢l Ajouter au panier




Geénépi Maison — Famille
Cristini

Tradition de famille qui se perpetue de génération en
génération

+2500 m altitude
100 brins pour 1 litre
100 jours

Dégustation pour fabrication du digestif
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Le Vignoble de Savoie et du Bugey

AOC
BUGEY CERDON

Petillant issu de la méthode ancestrale, le Bugey
6 » Cerdon est avant tout une ode aux fruits et a la
B . rmandise.
Temperature de service o :

Issu du gamay seul ou de son assembiage avec
le poulsard, il se distingue par ses aromes de

e fruits rouges... et cette couleur inimitable. Le

1 an poulsard offre un peu de structure et de vinosite,
ainsi qu'une pointe d’épice, et le gamay son

Durée de garde : formidable enthousiasme et sa convivialité
1 an maximum de preférence pour enfantine.

preserver son fruite

Cepage : Gamay seul ou gamay et poulsard.

Accord mets : salé a la tomate confite, cuisine
chinoise (sucré/sale), bleu de gex, galettes
46 o/o bugistes, tarte aux fruits rouges, macarons,

mousse au chocolat cu dessert au chocolat noir.
Volume en AOC

AT




Le Vignoble de Savoie et du Bugey




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

AOC BUGEY
CHARDONNAY,
9 ﬂ MANICLE (BLANC)
10-12°

Simples au premier abord et tout en delicatesss,
les Bugey chardonnay sont caracterises par une
belle matigre en bouche et uns rétro-olfaction trés
agreable, et plus encore 57ls sont issus de vieilles
R vignes ou du terroir de Manicle. On débusque

J parfois une note minerale, racee, qui leur confére
- 6 + ans

une tension bienvenue.

Température de service

Durée de garde :
3 ans, 6 ans ou plus si élevé en filts. Cépage : Chardonnay.

Accord mets : & 'zparitif avec des petits fours

croguants, fruits de mer, asperges sauce
mousseling, une terrine de poissons, volailles
20 % sauce agux morilles, guenelles & Iz sauce nantus,

grenouilles, tripes a 13 lyonnaise, Blanguetis da
Volume en AOC c o ) e - ) . )
) .a ) ) veau, Poissons grillés, Fromages (Comte 20 mois,
(dont 1% manicle blanc) e .
horbier plus affing).

CHARDONMNAY

AcCwRCEY
ACCwih Y




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

AOC BUGEY GAMAY

Un vin toujours enthousiaste, gai et plein
d’énergie, dont le nez est dominé par la framboise
et la mire et un brin de sous-bois, parfois une
pincée de poivre. Les millésimes récents, frés
ensoleillés, ont livré de vraies bonnes surprises -
plus de concentration, des tanins élégants._

A suivre !

Cépage : Gamay.

Accord mets : rilletie, diots, terrine, civier,
barbecue, charcuterie, tomates farcies,
andouilleties, rosette, salade de fromage de téte,
saucisson de veau, fromages (Saint-marcellin,
Bresse bleu).

ANCwBUOEY
B o3




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

AOC BUGEY PINOT
NOIR ET MANICLE

Q m 16 - 18°
= - Du cassis et de la mire, de la cerise et du poivre,
s, 2ebor un souffie d'humus : dans le Bugey, le nez du pinot
est caractéristique. Le fruit explose en premiére
partie de bouche, puis le vin se fait pius subtil

ensuite, releveé par des notes de café.

_1/_, 10 + ans

Durée garde :

5 ans, 10 ans ou plus si élevé en fut. Accord mets : ratatouille sauce presque
caramélisée, bavette a I'échalote, souris dagneau
fondant, pintade rotie avec des trompettes, bosuf
bourguignon, gardiane, rotie de biche sauce foie
gras et poires pochées ou un foie gras poélée,

5 °/° magret de canettes des Dombes au Bresse bleu,
volaille de Bresse farcie.

Cépage : Pinot.

Volume en AOC
(dont 1% Manicle rouge)

AR BUGRY
e




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

AOC BUGEY G
MONDEUSE ET
MONTAGNIEU 3

Un nez de cerise, de cassis, un peu de laurier frais

X b

Temperature de seswioe et de réglisse, une pincée de poivre vert : voici la
mondeuse et ses aromes qui désargonnent. En
bouche, elle n'a pas fini de surprendre. Du fruit

= bien siir, mais aussi de la vivacité et des tanins
8 Sauvageons et races qui apportent structure et
ans souplesse, pourvu quon en prenne soin. Et tiens,
Durée de garde : pour taquiner, un peu de violette en rétro-olfaction.
attendre souvent que les tanins
s'assagissent (2 ans) ou le carafer. Garde : Cépage : Mondeuse.
8ans.

Accord mets : t3jine dagneau aux pruneaux, gigot
braisé aux épices, bosuf mode confit au four, avec

une terrine au sanglier et une grosse tranche de
pain de campagne, un liévre a la royale, ou un
3 °/° civet, avec quelques chataignes beurrées et

fondante, téte de veau sauce gribiche, poularde de
Bresse au miel, fondue au ramequin, fromages
(jeune mondeuse avec un jeune Comité, perrachu).

Volume en AOC

NCwBGh



Le Vignoble de Savoie et du Bugey

AOC BUGEY ROSE

Du fruit et de Ia fraicheur | La simple vue d'une
bouteile donne envie d'été et de repas entre
amis... c'est la magie du rosé, dont la mission est
simple : faire plaisir immeédiatement. Un rosé ou le
pinot est majoritaire sera plus droit, avec cette
pointe poivrée caractéristique du pinot. Un rose de
gamay est plus extraverti, avec un nez marque de
fruit. Dans les deux cas ce sont des vins
gourmands, Sans autre prétention que de faire
plaisir.

Cépage : Gamay, Pinot Noir, Mondeuse.

Accord mets : 'apéritif, sur des salades
composées avec des chévres griliées , des
pignons de pin et des tomates confites, et bien
sir avec les grillades, des manchons ou des
bréchets de poulet, poissons grillés, une brochette
de magret mariné a forange, des ribs a la
mexicaine .. dessert a base de fraises ou de




Le Vignoble de Savoie et du Bugey

AOC BUGEY
MONTAGNIEU /

@ J;L BRUT
ge

B g Voous trouverez des 100% chardonnay a la mode
Temperature de service des blancs de blancs, mais aussi des vins plus

beurrés grace a un subtil apport de pinot noir. Un
vin @ base de jacquére sera plus aérien, la molette

G apporte de la tenue, I'altesse du corps, les

3 ans cépages rouges un peu de fruit. Chaque vigneron
esquisse ainsi la silhouette du vin qu’il souhaite

Durée de garde obtenir.

Des vins fruités, amples, élégants, aériens_ mais
toujours d'une grande finesse.

Cépage : Chardonnay, jacquére et molette.
17 %

Volume en AOC
(dont 6% Bugey Montagnieu).

Accord mets : a [apéritif accompagneé de
feuilletés, gougeéres, petites bouchées salées,
mousses diverses, flancs salés, petits souffiés,
salé aux oignons et auX NOIX OU auX pomimes et
noix, tarte au fromage, les huitres, les escargots.
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