FICHE DE DEGUSTATION

Nom de la cuvée : Millésime (le cas échéant) :
A LCEIL

Champagne blanc : [or vert [Jor gris [1jaune paille [lorjaune [ vieil or

Champagne rosé : [ rose pale [ rose tendre [ rose soutenu [ rose saumoné

AU NEZ

AROMES PRIMAIRES

Floraux : [Ifleurs blanches [ltilleul [Ifleur d'oranger
Fruités : [Jagrumes [ fruits a pépins [ fruits jaunes [ fruits exotiques [ fruits rouges
Divers : LI minéral []épicé [ végetal

[Jautres

AROMES SECONDAIRES

L] fruits mars [ fruits confits [ miel [cire

[ brioche, viennoiserie [ fruits secs [Ifleurs séchées
[ vanille [ caramel

[Jautres

AROMES TERTIAIRES
[Jpain d’épice [ pate de coing [ sous-bois
[ pain grille [ I moka [ café

[Jautres

EN BOUCHE

L vif L] léger [ ] gourmand [Jonctueux
[1du corps [Ide la structure [rond []complexe

COMMENTAIRES

Fiche téléchargeable dans la médiathéque de www.champagne.com



